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Segen Yol

Sizi 25-26 Mart 2022 tarihlerinde istanbul’da Gida icecek ve Tarim Politikalari Arastirmalari
Merkezi (GIFT) ile Healthy Life Gastronomy’nin isbirligi ve Tiirkiye Ascilar Federasyonunun
(TAFED) uygulamali gésterimleri ile zenginlestirecedi Gida ve Gastronomi Inovasyon Zirvesi ve
Gida Plus Odul Téreni Etkinligine davet etmekten onur duyariz.

TUum dunyada oldugu gibi Ulkemizde de besleyici gidaya erisim, artan obezite oranlari ve iklim de-
Gisikligi hepimizin Gzerinde dlUstnmesi ve acil ¢ozUm Uretmesi gereken dncelikli konulardir. Dlnya
Saglik Orgutu ve Saglik Bakanliginin Turkiye Bulasici Olmayan Hastaliklar Cok Paydash Eylem
Planina (2017-2025) gore Ulkemizde 70 yas alti her 5 6lumden bir tanesi ve tim dlimlerin %89’u
bulasicrt olmayan hastaliklarindan kaynaklanmaktadir. Beslenme ve yasam tarzimizda yapacadi-
miz degisiklikler ile yillik 20,000 8lum &nlenebilir. Besleyici gidaya erisim énemli bir insan hakki
problemidir. Besleyici gidalar diinyada ve Ulkemizde yUksek fiyatli iken kalorisi yUksek gidalar ise
ucuzdur. Gida sisteminin bu bakis acisiyla yeniden ele alinmasi zorunludur. Gida, Iicecek ve Tarim
Politikalari Arastirmalari Merkezi (GIFT) olarak bizler bu sorunun ¢6ziminde gida inovasyonu-
nun bir ara¢ olarak kullanilabilecegine inaniyoruz. BuyUk sorunlarin ¢cdzUmleri; ortak akil, kolektif
caba ve farkl disiplinlerin bir arada calismasini gerektirir. Bu nedenle bu organizasyonun dizen-
lenmesinde GIFT, Healthy Life Gastronomy Platformu ve Turkiye Ascilar Federasyonu (TAFED)
beraber calismaktadir.

GIFT ve Healthy Life Gastronomy Platformu, tlkemizin bUyuk potansiyel barindirdigi gastronomi
sektdérinin daha besleyici, daha saghkli ve daha ¢evreci olmasi icin Grlnlerin hazirlik asama-
sindan sunumuna kadar tdm sUrecin inovatif bir yaklasim ile ele alinmasi gerektigine inanarak bu
konuda TAFED ile birlikte toplumsal farkindaligr artirmaya calismaktadir.

Bir baska 6nemli konu ise gida tedarik zincirinde ortaya cikan karbon salinimidir. TUrkiye'de il
ve ilce merkezlerinde yasayanlarin orani, 2020 vyilinda %93 iken belde ve kdylerde yasayanlarin
orant %7’dir. Nifusun yogun oldugu vyerlerde Uretilemeyen gida uzun yolculuklar sonrasi tliketim
noktalarina farkli araclarla tasinmaktadir. Bu tasima sirasinda karbon salinimi ile cevreye zarar ve-
rilmekte, yani sira UrinUn bozulmasi, cirimesi gibi nedenlerle yizde 10’larin Uzerindeki kayiplar
sonucu kiymetli kaynaklarimiz israf olmakta ve doga her gin kendi elimizle tahrip edilmektedir.

Bu gercekler, gida Uretimi ve dagitimi sisteminin beslenme, cevre, dogda ve iklim saglhigi acisindan
donusmesi gerektigine isaret etmektedir. Ancak, donusimin kendiliginden olamayacadi da acik-
tir. Bu déniisimiin kimden, nasil ve ne zaman gelmesi gerektigi sorulari cevap beklemektedir.

GIFT énderliginde bu temel tespit ve dederlendirmeler isiginda, asagidaki konularin ele alina-
cagi iki giin siirecek bir etkinlik planladik.
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Bu donustme kim é&nculuk etmeli?

O Cevre saghgina duyarli, daha az maliyetli, daha az kalorili, dislk seker ve yad oranina sahip
gidalar Ureten ya da bu yonde inovasyon calismalari yapan ¢ok uluslu sirketler degisimin
lokomotifi olabilirler mi?

O Daha saglikli ve daha az maliyetli gida Uretimini vadeden gonullt kigik ve bliyik 6lcekli
yerel firmalar mi bu degisimi baslatmali?

O Yoksa, startup sirketlerin etsiz hamburger Uretmek gibi inovatif yaklasimlart mi sistemi do-
nustume zorlayacak?

O Tiiketici mi bu donusumu talep edecek?

O Tuketici ve firmalardan bdyle bir talep gelmiyorsa, bu dontsim devletler veya uluslararasi
kuruluslar tarafindan bir kisim politika araclari kullanilarak mi yonlendirilecek?

O Temel ve bUyUk capta bir dontstm icin Gniversiteler ve AR&GE kuruluslarinin altyapilari
yeterli mi?

O Alternatif politika setlerini arastirarak kendi icinde organize olup baski olusturacak sivil top-
lum 6rgitleri bu donustmde rol oynamaya hazir mi?

O Yoksa anilan tim paydaslar yetersiz beslenme ve obezite ile mUcadele etmek, strdUrUlebilir
ve yenilikci cozUmler bulmak, verimliligi artirmak ve gidaya yonelik kiltard degistirmek icin
birlikte mi calismali?

Etkinligin ilk giinlinde sorunu etraflica ele alan konusma ve sunumlarin yapilacadi paneller du-
zenlenecektir. Ikinci guin ise “Tiirkiye’nin ‘2030 gastronomi yol haritasina” rehberlik edecek su-
numlar, interkatif calismalar, Uretici firmalar ile uygulayicilarin bulusacagi etkinlikler yer alacaktir.

iki giin siirecek program GIDA+ inovasyon Odiilleri ile 26 Mart aksaminda taclandirilacaktir.

KlUresel gida glvenligini saglayacak, yetersiz beslenme ve obezite sorununu cdzecek tek bir co-
zUm yoktur ancak surdrlebilir yenilikler dnemli bir etki yaratabilir. GIDA+ &dUllerinin beslenme
ve obezite sorununa bakis acimizi degdistirecedine ve inovasyonun gucl konusunda farkindalik
yaratacagina inaniyor ve katiliminizla girisimimizi onurlandiracagdinizi umuyoruz.

En derin saygilarimizla...

Siz de bu konuda fikir ve dnerilerim var diyorsaniz, ¢calistayda konusmaci, sponsor veya katilimci
olarak yer alin ve her tiirlii gbriis ve énerinizi bizimle paylasin.
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GIDA+ édiilleri, Gida, fcecek ve Tarim Politikalari Arastirmalari Merkezi (GIFT) tarafindan
Tiirkiye’de Gida inovasyon ekosistemine katkida bulunmak amaciyla verilmektedir.

Bir “Gida, Icecek ve Tarim Platformu” olarak temelleri atilan GIFT, sektorde politika olusturma sui-
reclerine katkida bulunmayi hedefleyen alanindaki ilk ve tek distnce kurulusudur.

GIFT’in misyonu; tarim ve gida sektértinde girisimciligi, yenilikci yaklasimlari tesvik etmek, cevreye
ve dogaya saygili Uretim teknolojileri ile toplum sagliginin korunmasinda rol oynayabilecek saglikli
ve sUrdUrUlebilir gida Uretiminin yayginlasmasina aracilik etmektir.

Bu misyona hizmet etmek isteyen sivil toplum kuruluslari, akademisyenler ve dzel tesebbUsler icin
bir platform gorevi Ustlenen GIFT; GIDA+ ddilleri ile sektdrun yenilikei kimliginin vurgulanmasina
katkida bulunmay! amaclamaktadir. Bu yonuyle GIDA+ édulleri sektérde bu alandaki ilk ve tek
odiil olma 6zelligi tasimaktadir.

GIDA+ odulleri; yaptigr arastirma ve/veya venilik ile gidaya arti deder katan kisi ve kuruluslari 28
farkli kategoride ddullendirecektir. Oduller alaninda lider 68 seckin juri Uyesinin iki kademeli de-
Jerlendirmesi sonucunda sahiplerine 26 Mart 2022 tarihinde istanbul’da diizenlenecek téren
ile takdim edilecektir.

GIDA+ odullerinin itibari, jUri Gyelerinin bu alandaki bilgisi, calismalari, tarafsizligi ve emeklerinin
bilesiminden olusmaktadir.

gidaplus@gqift.org.tr
S< 7 | +90 312503 95 16

irem.yakisikli@gift.org.tr
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En yenilikci gida ambalaji teknolojisi
En venilikci icecek ambalajl teknolojisi
En yenilik¢i sporcu gidasi Grdnu

En venilikci fonksiyonel gida

En venilikci gida takviyesi

En yenilikci probiyotik icerikli Grdn

En venilikci bilesen

En yenilikei bitki bazli Grin
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En yenilikci icerik degisikligi/
reformuUlasyon

S

En yenilikci atistirmalik Grina
1. Enyenilikci Gretim streci 6dull
12. En venilikci vegan/vejateryen Uriin

13. En yenilikci alerjen vb. Grtnler icermez/
free-from Urunu

14. En yenilikci etiket tasarimi

Jurisi
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15. En yenilik¢ci cocuk Grdnu

16. En yenilikci gida atik azaltma/
degerlendirme girisimi 6dulu

17. En yenilikci kahvaltilik 6dalu
18. En yenilikci ari GranG 6duld
19. En yenilikci gida girisimcisi/startup
. En yenilikci petfood UrtinG

21. En yenilikci diyet Grind

. En yenilikci icecek

. En yenilikci hazir yemek

En yenilik¢ci unlu mamdl

. En yenilik¢i st ve stt Urtnleri
. En venilikci et ve et Urlnleri

. En yenilikci gida satis yeri

En yenilikci omega icerikli Grin
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Acis Konusmalari
Sn. Samet Serttas, GIFT YK Baskani

09:00-09:30 Sn. Mustafa Varank, Sanayi ve Teknoloji Bakani (Katilimlari halinde)

Sn. Prof. Dr. Vahit Kirisci, Tarim ve Ormancilik Bakani (Katilimlari halinde)

Hanimefendi Sayin Emine Erdogan (Katilimlari halinde)

Gida iretim ve dagitim sistemi neden degismeli? inovasyonun bu degisimde rolii ne
olmali? Tiirk gida sanayii yenilik¢ilige acik mi?

GIFT tarafindan hazirlanan video

“Turkiye Beslenme ve Saglik Arastirmasi (2019)” verileri beslenme aliskanlklarimiz hakkinda
ne soyllyor?

Dunyada gida kaynakli toplum saglidi ve beslenme problemleri ve c6zim dnerileri
Mevcut gida Uretim ve tuketim sisteminin cevre saglidi ve iklim degdisikligi (zerine etkisi

09:30-10:30 Keynote konusmalar- inovasyonun donustiriict guict ve gida sektortntin inovasyon kabili-
yeti, AB’nin inovasyon yol haritasi Turkiye gida sanayisinin dénusimunu destekler mi?

Inovasyon toplumsal sorunlarin ¢cozamande yeterli rol oynar mi? Bir sektér nasil ve hangi
sUreclerle yenilikciligi benimser?

TUrkiye gida sektdrinin gecmisten gintmdaze yenilikcilik yolculugu

“Avrupa Birligi Gida-2030 Politika Cercevesi” Turk gida sektdrdndn dondstmuand nasil des-
tekler?

Kahve Arasi ve Stant alani acisi ve Networking

10:30-11:00 Yeni fikirler ile zenginlesen dUstUnce dinyamizi, besleyici atistirmaliklar ve icecekler ile taze-
leme zamanli
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Gida sistemi degisecekse bu degisimi kim baslatacak? Tiiketicilerin degisim talebi
var mi? Besleyici gidalar erisilebilir hale gelir mi?

Tuketicinin gida sistem degdisikligi talebi var mi? Gida satin alirken, daha besleyici ve
cevreye olumsuz etkisi daha az olan gidalarin tUketimine dikkat ediyor mu? (Kamuoyu
arastirma sirketi sunumu)

Tiiketiciler gida ve beslenme aliskanliklarini kolay degistirir mi? Gida tiiketimi ve beslen-
me davranislarini neler etkiler? Uretici ve satici firmalardan kendim ve cocugum icin ne
talep ediyorum? (Influencer sunumu)

Sivil toplum érgiitlerinin Uretilen gidalarin daha besleyici ve gida Uretim sUrecinin daha
cevreci olmasi yoninde bir talebi var mi? (STK sunumu)

Erisilebilir, besleyici gida pahali olmak zorunda mi? Uretim maliyetlerini disirmede ye-
nilikciligin rolt nedir? (Uretici firma sunumu)

Turkiye’de gida sistemi dontsimu icin bir ekosistem mevcut mu? Bu alandaki devlet
destekleri yeterli mi? (TUBITAK-Sanayi ve Teknoloji Bakanligi sunumu)

Tarim ve Orman Bakanlgi ile Saglik Bakanhdi gida sisteminin déntstimde nasil bir rol
oynamayi planlyor? (Bakanlik sunumlari)

Ogle yemegi ikrami- Besleyici ve yenilikci gidalar ile hazirlanmis Lunch Box ikrami

Uretici ve perakende firmalar bilingli tiiketicilerin degisen taleplerini karsilamaya
hazir mi? Firmalar gida inovasyonuna istekli mi? Daha saglikli ve daha cevreci
tiriinler yolda mi?

Global pazardaki besleyici Grinler Ulkemize gelecek mi? (Global firma sunumu)

Bitki bazli Uriinler beslenme ve cevre problemlerine ¢c6zim olusturur mu? (Bitki bazli
Grdn Greten firma sunumu)

Uretim sistemleri daha az atik tiretecek sekilde tasarlanmaya basladi mi? (Yenilikci fab-
rika tasarimi sunumu)

Tattan vazgecmeden sevdigimiz UrUnleri daha saglikli yapabilme imkani var mi? Bilesen
Uireticilerinin bu donusumdeki rolU ne olmali? (Bilesen Ureticisi sunumu)

Ureticiler formullerini degistirmeye hazir mi? Reformiilasyon maliyetli mi? (Reformulas-
yon calisan AR&GE sirketleri sunumu)

Giniin yorgunluguna iyi gelecek besinlerin sunul-
dugu kahve arasi.
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Girisimcilere ilham veren tecriibe aktarim sunumu (10 dakika) (Pazarlama gurusu
sunumu)

Bir Grln nasil gelistirilir ve pazarlanir?

Yenilik¢i gidalar, toplumun bir grubunu hedef alan gidalar (sporcu gidalari, geri-
atrik gidalar vb.) Tiirkiye ekonomisine ne katki saglar? Gida start-up firmalarinin
yenilik¢i gidalardaki rolii ne olacak? Finansman ve teknoloji altyapisi problemle-
rine ¢6ziim Onerileri

Gelecegin gidalarini kim Uretecek? Gelisen takviye edici gidalar pazarl hangi imkanlari
sunuyor? (Gida takviyesi sunumu)

Start-up firmalar, blyUkler ile rekabet etmeye hazir misiniz? Hangi zorluklar sizi bekliyor?
(Start-up firma sunumu)

m Gida start-up firmalari nasil fonlayacagiz? Yatirimcilar gida sektérinde hangi Urlnleri ve
firmalari destekleyecek? (Yatirimci firma)

Klasik finansman saglayici banka ve fon yoneticileri yenilikci gida Ureten start-up firmalari
fonlar mi? (Banka sunumu)

Universite ve AR&GE firmalari bu alanda ne kadar uzman? (Teknokent+ Universite sunumu)

Toplumun bir kesimine (cocuklar, yaslilar, hamileler, sporcular) déntk gidalarin ekonomi-
deki rolt (Sporcu gidalari, cocuk ve yaslilara dontk gida Ureten firma)

Soru-Cevap

Giin sonu
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Kahvalti- Networking

08:00-09:00 ) L i} o ,
GUne besleyici 6zelligi yUksek kahvaltilik Greten yenilikci firmalarin kahvaltisi ile baslayalim
Gastronomi inovasyonu
Toplum sagliginin korunmasi ve beslenmenin gelistirilmesi icin gastronomi sektért 2030
09:00-09:30 vilina kadar nasil bir déndsim gecirmeli, batincdl bir bakis acisiyla HORECA sektori ne

gibi yeni uygulamalar ile déntisecek? Gelecek 10 yilda sefleri neler bekliyor?

Zeki Acikdz, TAFED Baskani

Ertlrk Gorman, Healthy Life Gastronomi YK Baskani

09:30-10:15 Geleneksel gidalari yenilik¢i bakis acisityla yorumlayan, alaninda lider bir firmanin

. Tirkiye’nin dort bir yanindan gelecek mutfagin lider seflerine bu alandaki en ye-
nilik¢i Griinlerini sunacagi sempozyum

Gastronomi sektoriiniin 2030 yolculugu

10:15-11:00 HORECA sektdrinde inovasyon ile strdUrUlebilirligin temin edilmesi nasil saglanabilir?

m inovatif gastronomide yenilikci sunum anlayisi

Mutfak endUstrisinde dodru malzeme secimi

Mutfakta strddrulebilirlik = Sorumlu satin alma

Kahve arasi ve Networking

11:00-11:15 Yeni fikirler ile zenginlesen distUnce dinyamizi, besleyici atistirmaliklar ve icecekler ile

tazeleme zamani

Vegan ve vejeteryan beslenmenin iklim degisikligi ve surdUrUlebilirlik Uzerine etkisi ne
Yasam kalitesini etkileyen fonksiyonel besinler

interaktif sdylesi

ve uygulamal

Mutfakta sifir atik mumkun ma?
calismalar-1

Mutfakta dogru malzeme secimiile daha yenilikci, besleyici ve ¢cevreye daha az etkisi olan
tabaklar nasil olusturulur?

12:00-13:00 Workshop
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interaktif sylesi

ve uygulamal
calismalar-2

Sanayi Sempozyumu

TAFED ascilari tarafindan hazirlanacak lezzetli ve besleyici uygulamalar

Marka sehirler

Marka sehirlerin inovatif gastronomiyi kullanarak geleneksel yerel tatlarin dondsimuine
verecegi katkilar

Marka sehirlerde gastronominin gelecedi: inovasyon ve strduardlebilirlik
Eko-gastronominin yerel ekonomi icerisinde tarim sektorine sagladigr destek

Sehirlerde gastronominin bélgesel, tarimsal ve ekonomik gelismeye etkisi

HORECA sektoriinde dontsim icin ascl ve diyetisyen isbirligi nasil saglanabilir?

Mutfakta hijyen ve gida glvenligi uygulamalarina yenilikci bir bakis nasil saglanir?

Giiniin yorgunluguna iyi gelecek besinlerin sunuldugu kahve arasi

Geleneksel gidalari yenilikci bakis acisiyla yorumlayan alaninda lider bir firmanin
Tirkiye’nin dért bir yanindan gelecek mutfagin lider seflerine bu alandaki en ye-
nilik¢i Griinlerini sunacagi sempozyum

Gida Plus Odiil Téreni Kokteyli

Gida Plus Odiil Téreni
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Programa katilim Ucretli olup detaylar asagida yer almaktadir.

Katihmci kayit Gcreti 2 gun toplanti ve workshoplara katilim ile toplantinin son gint aksam duizen-
lenecek 6dUl torenini kapsamaktadir.

Odeme yapildiktan sonra isim listesi, Firma bilgisi, Fatura bilgileri ve dekontlarin asagdida belir-
tilen adrese iletilmesi ve kayit konfirmesi alinmasi ile kayitlar kesinlik kazanir.

Tam faturalar, etkinlik bittikten sonra kesilecektir.

Organizasyon Yetkilisi Organizasyon Koordinatori
Aisa Event - Ayse Ozdilli Irgin Gastro Aktif - Aysegiil Ozalp
Tel: 0532 686 52 96 Tel : 0536 797 56 02

Email: ayse@aisaevent.com Email: aozalp@gastroaktif.com.tr

Organizasyon Koordinatorii
GIFT- irem Yakisikli

Tel: +90 312 503 9516

E-mail: irem.vakisikli@gift.org.tr

Gastro Aktif Finans Bank
IBAN TR39 00111000 0000 0072 8139 23
Hesap Numarasi 917 Atasehir Sb - 72813923

Hesap
Numarasi

il
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Gida, Icecek ve Tarim Politikalari Arastirma Merkezi (GIFT), Healthy Life and Gastronomy
Platformu ve Turkiye Ascilar Federasyonu (TAFED) is birliginde dizenlenmektedir.

Sektodrde politika ve mevzuat olusturma sireclerine katkida bulunmayi hedefleyen alaninda-
ki ilk ve tek diistince kurulusudur.
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Ulkemizde toplum saghginin korunmasi, bes-
leyici 6zelligi olan UrUnlerin yayginlastiriimasi, -
gida Ureticileri ve tedarikcileri arasinda cevre

ve iklim degisikligi farkindaliginin yaratiimasi ) ]0
amaclyla bu konuda basarili calismalar yUrU- - o 9

ten firmalarin takdir edilmesi ve drnek olus- Odul n Seckin Jari

turmasi icin Gida+ odullerini her yil dizenle- Kategoris| Uyesi .
meye karar verdik.

=

Gida liretim ve tedarik ekosistemini butincul bir yaklasim ile ele almamiz gerektigine ina-
niyoruz. Bu amacla ayriimaz bir ikili oldugunu dtstindigumiuz HORECA (Hotel, Restoran ve
Catering) sektoril ile gida Ureticileri ve saticilarinin ayni strateji cercevesinde hareket etmesi
gerektigine inaniyoruz. Hizla sehirlesen tUlkemizde beslenme ve yasam tarzimizi acilen de-
gistirmeli, her gecen gun yikici etkisini hissettigimiz iklim krizini soframizin da ana gindemi
haline getirmeliyiz. Bu farkindaligi yaratmak adina sorunlarin ¢6zUm oénerileri ile birlikte tar-
tisildigl konferans ile beraber 6dul torenini diizenleyeme karar verdik.

Gida Plus odulleri alanindaki ilk ve tek édiil térenidir. Oduller glictini cok farkl alanlardan
gelen, liderlik ve uzmanliklari ile éne cikmis tarafsiz jUri Uyelerinden almaktadir. Basvuran
firmalar gerek kamu sektorl gerekse dzel sektdr ve STK liderleri ile tanisma ve katilanlara
basarl hikayelerini anlatma firsati yakalayacaklardir. Sektérin tim paydaslarinin bir araya
gelmesi gelecege yonelik bilgi paylasiminda bulunulmasina ve is ortakliklari kurulmasina
da olanak saglayacaktir. Ayrica, yeni girisimlere fon saglayan dénemli fon ydneticileri de top-
lantilari dinleyecek ve 6dul kazanan firmalar bu ydneticilere dogrudan ulasma ve bagdlanti
kurma imkani bulacaktir.

12



gio.

grdaya ady leatanlar

Gida ve Gastronomi Zirvesi'ne sektore liderlik eden 200’ln tizerinde katilimcinin gelmesi
beklenmektedir. Zirveye sponsor olarak Ulkemizde gida inovasyon ekosisteminin gelisme-
sine, yeni bircok Urdnun piyasaya cikisinin desteklenmesine, toplum sagliginin gelismesine
ve iklim Krizinin ¢é6ziimiine destek olacak fikir ve projelerin ortaya cikmasina katkida bulu-
nabilir ve yenilik¢i Urtn ve hizmetlerinizi dogrudan ilgililere tanitarak kurumsal itibarinizin
gliclenmesine katki saglayabilirsiniz.

Cumbhurbaskanligl, TBMM, Saglik Bakanligi, Ticaret Bakanligl, Tarim ve Orman Bakanli-
g1, Cevre, Sehircilik ve klim Degisikligi Bakanhdi temsilcileri

BlyuUkelcilikler, AB ve Uluslararasi Kuruluslar (AB Delegasyonu, Dinya Bankasi, WHO,
FAQO temsilcileri)

Sivil Toplum Kuruluslari (TUSIAD, YASED, AmCham vb.)

Universiteler ve Akademisyenler

TUBITAK, Turkiye Bilimler Akademisi(TUBA), Teknokent AR&GE merkezleri
Start- up sirketleri

Yenilikci gida Ureten cesitli ulusal ve uluslararasi firmalar

Medya temsilcileri

Fon Yoneticileri ve Banka temsilcileri

Programin yapilacagi salondaki sahne arkasi duvarina ve fuayede bulunan selfie duvarina,
karsilama masasina, programin internet sitesine, programa iliskin duyurular ve basili ma-
teryallere firma logonuzu yerlestirebilir; yiyecek icecek sponsorlugu kapsaminda kahvalti,
cay-kahve arasi, 6gle yemegi ve 6dul toreni dncesi dizenlenecek kokteyl sponsorluklari ile
ardnlerinizi katilimcilara ikram edebilir; katilimcilara dagitilacak ¢anta, yaka karti ve ¢canta ici
malzemeler ile firmanizin tanitimini yapabilirsiniz.

Ikinci guin, dizenlenecek gastronomi etkinlikleri kapsaminda, sahnede kurulacak mutfakta
kendi Grtnlerinizi hazirlayip katilimcilara sunabilir, gelistirdiginiz tarifleri mutfak showlarinda
katilimcilarla paylasabilirsiniz.

Program boyunca fuaye alaninda kurulacak stant alaninda yenilikg¢i triin ve uygulamalari-
nizi tanitabilir ve katilimcilara ikram edebilirsiniz.
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sponsorluk

besitleri ve
Ucretler

*TUm faturalar, etkinlik bittikten sonra kesilecektir.
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L0GO SPONSORLUKLAR

Zirve
Sponsorlugu | 80.000TL+KDV

Sadece 1 firma Zirve Sponsoru olabilecektir. Ik basvuru yapan firma Zirve Sponsorlugu hakki
kazanacaktir.

Zirve Sponsoru firmaya stant alaninda 3 birim (toplam 18 m2) stant alani tahsis edilecektir.

Sponsor logosu, tim basili ve dijital calismalar ile salon i¢i ve fuaye alanindaki tiim gorsel-
lerde Zirve Sponsoru sifatiyla kullanilacaktir.

Diger tiim sponsorluklarda ise %50 indirim hakki verilecektir.

Zirve Sponsoru firmaya toplantinin birinci ve ikinci gintinde on dakikalik bir konusma yapma
hakki verilecektir.

On Kkisilik ticretsiz toplanti katilm hakki saglanacaktir.

Kongre cantasina, firma tarafindan saglanacak promosyon Urlnleri 5 tiriine kadar eklenebi-
lecektir.
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€} PLATIN Sponsorluk | 25.000 TL+KDV

Birinci veya ikinci gun, programda belirtilen icerik cercevesinde, 10 dakikalik konusma hakki
verilecektir.

Bes kisilik ticretsiz toplanti katilim hakki saglanacaktir.
Stant alaninda 1 birim (6 m2) stant alani tahsis edilecektir.

Fuaye alaninda kurulacak Selfie Wall'da, konferans ana sahnesinde ve karsilama masasinda
firmanin biyiik 6lcekli logosuna yer verilecektir.

Kongre cantasina, firma tarafindan saglanacak promosyon Urunleri 3 Giriine kadar eklenebi-
lecektir.

©} GOLD Sponsorluk | 15.000 TL+KDV

Uc Kisilik ticretsiz toplanti katihm hakki saglanacaktir.

Fuaye alaninda kurulacak Selfie Wall'da, konferans ana sahnesinde ve karsilama masasinda
firmanin orta élcekli logosuna yer verilecektir.

Kongre cantasina, firma tarafindan saglanacak promosyon Grdnleri 2 tiriine kadar eklenebi-
lecektir.

©) SILVER Sponsorluk | 7500 TL+KDV

Bir kisilik ticretsiz toplanti katilim hakki saglanacaktir.

Fuaye alaninda kurulacak Selfie Wall'da, konferans ana sahnesinde ve karsilama masasinda
firmanin kiiciik élcekli logosuna yer verilecektir.

Kongre ¢antasina, firma tarafindan saglanacak 1 adet promosyon Uriini eklenebilecektir.

Plazma Giydirme | 7500 TL+KDV

Kongre merkezi icerisine yerlestirilebilecek bir adet plazmada firmanizin reklamini ve duyu-
rularini yapabilirsiniz. Plazmalarin yer aldigi tastyici ayaklari da giydirerek tanitiminizi kuv-
vetlendirebilirsiniz.
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(1 birim stant fiyatidir.)

GIFT, Healthy Life Gastronomi ve TAFED is birligi ile gerceklestirilecek organizasyonun stant
alaninda UrUnlerinizi firmanizdan yeni haberdar olacak katilimcilara duyurabilir veya etkinlik
alanindaki tanitim araclari Uzerinde yer alacak firma Uiriin veya marka reklami ile katilimcila-
rin aklinda yer edinebilirsiniz.

Stant alani fiyatina, birim stant icin 1T masa, 2 sandalye ve 1 adet ¢ép kutusu dahildir.
Anilan esyalarin sayisi stant blylkligine goére artis gosterecektir. Stant basina 2 stant
gorevilisi ile 1 konferans katilimcisi icin lcretsiz katilim hakki verilecektir.
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gioa+

Yaka karti, cep programi ve yaka ipi sponsorlugu (300 adet)

Firma tarafindan temin edilecek sponsor firma logolu zirve
cantasi sponsorlugu (en az 300 adet)

Canta ici materyal sponsorlugu (promosyon sponsorlugu -
Takvim, ajanda, kalem, not defteri, kupa vb. (300 adet)

Hijyen sponsorlugu (maske, dezenfektan, kolonya, vb.)

10.000TL+KDV

15.000TL+KDV

5.000TL+KDV

5.000TL+KDV



(Her bir araya en fazla 4 firma sponsor olabilir.)

Sponsor firmalar kendi Uriinlerini ikram etme hakkina sahip olacaktir.

Iki glin boyunca (en az 1000 adet) - 5.000TL+KDV

GUnlUk - 10.000TL+KDV (Kahvalti sponsorlugu en
fazla 4 firma tarafindan saglanabilecektir.)

Iki glin boyunca -10.000TL +KDV (Kahve arasi sponsorlugu
en fazla 6 firma tarafindan saglanabilecektir.)

Bir gunlUk -10.000TL+KDV

Gidaplus Odul Toreni - 30.000 TL+KDV (Gidaplus Odul Torenine

6 Kisilik ticretsiz katilim hakki)

Sponsor firmanin, davetiye, tanitim vb. tdm basili gorsel materyallerde logosuna yer
verilecek, sponsor oldugu tema belirtilecektir. Yeme-icme aralari ve kokteyl suresince
firmaya, tanitim promosyon malzemelerini fuaye alaninda yer alan bistro masalar (ze-
rinde bulundurma imkani sunulacaktir. Odle yemedi ve kokteyl sponsorluklarini (stle-
nen firmalara yemek ve kokteyl baslangicinda 5 dakikalik konusma veya firma tanitim
videosunun yayinlanmasi hakki verilecektir.
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Gida ve Gastronomi inovasyon Zirvesinin ikinci gininde gerceklestirilecek Sanayi Sempoz-
yumu oturumlarinda yenilik¢i ekipman ve Urunlerinizi duayen sefler ile tanitirken, Grindn top-
lum saghgi ve beslenmesine katkisini degerli akademisyenler ve ilham veren konusmacilar ile
45 dakikalik bir oturumda sunabilirsiniz.

Sempozyum vaslitasiyla Grdnlerinizin 6zelliklerini, seflere ve sektdre sagladigl faydalari en
dogru ve detayl sekilde aktarma firsati yakalayacaksiniz. TUrkiye’'nin dort bir yanindan gele-
cek mutfagin lider sefleri ile sektordeki aginizi gelistirecek, Grdn bilinirliginizin artmasina fayda
saglayacak ve sektdrlin paydaslarina benzersiz bir deneyim sunma imkaniyla bulasacaksiniz.

Programin baslangi¢ saati ve stiresi Healthy Life Gastronomi, TAFED ve Sponsor firma ile
ortaklasa belirlenecektir.

Program sUresince salon icinde markalama calismasi, (ir(in daditimi, deneyimleme veya (rdn
tadimi gibi tanitim calismalarinin yapilmasi konusunda olanak saglanacaktir.

iki kisilik ticretsiz toplanti katilim hakki saglanacaktir.
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Workshop | 30.000 TL+KDV

Gida ve Gastronomi inovasyon Zirvesi'nin ikinci giiniinde gerceklestirilecek workshop’lar 60
dakikalik streler halinde gerceklestirilecektir.

Urtnleriniz ile ulasmaya calistiginiz ézel sefler workshop araciligiyla bir araya getirilerek ken-
dileriyle birebir calisma imkani saglanacak, bdylece sefler trtne iliskin sorularina dogrudan
yanitlar alabilecektir.

Programin baslangi¢ saati ve siiresi Healthy Life Gastronomi, TAFED ve Sponsor firma ile or-
taklasa belirlenecektir.

Program stiresince salon icinde markalama calismasi, (riin dagitimi, deneyimleme veya rdn
tadimi gibi tanitim calismalarinin yapilmasi konusunda olanak sadlanacaktir.

Iki Kisilik iicretsiz toplanti katilim hakki saglanacaktir.

Workshop icin konusmaci, ilave ekip ekipman talepleri ayrica bltcelendirilecektir.

Ustaya Danis Masasi 25.000 TL+KDV

Gida ve Gastronomiinovasyon Zirvesi'nin ikinci giininde gerceklestirilecek Ustaya Danis Ma-
sasl etkinliginde Usta Sef Rahmi Yilmaz liderliginde bir masa etrafinda 10 executive sef ile
Ustaya Danis ekibi olusturulacaktir. Bu masada sefler, sponsor firmanin Urlnlerini deneyecek,
kendi fikir ve dnerilerini aktaracaklardir. Ustaya Danis Masasi etkinligi icin 60 dakika siireyle
6zel bir alan tahsis edilecektir. Etkinlik boyunca ¢ay kahve ikrami yapilacaktir.

Etkinlik sUresince sponsor firmanin sunum yapacagdi Urtnler sponsor firma tarafindan temin
edilecek cam veya porselen sunum ekipmanlariyla, en az 2 servis elemani tarafindan servis
edilecektir.

Programin baslangi¢ saati ve siiresi Healthy Life Gastronomi, TAFED ve Sponsor firma ile or-
taklasa belirlenecektir.

Program stiresince salon icinde markalama calismasi, (riin dagitimi, deneyimleme veya Urin
tadimi gibi tanitim ¢alismalarinin yapilmasi konusunda olanak saglanacaktir.

Etkinlik esnasinda kullanilacak sunum ekip ve ekipmanlarinin temin sorumlulugu sponsor fir-
maya ait olup, talep edilmesi halinde organizasyon sekretaryasi tarafindan saglanarak blitceye
ilave edilir.

IKi Kisilik iicretsiz toplanti katilim hakki saglanacaktir.
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Marka Sehirler | 30.000 TL+KDV

Gida ve Gastronomiinovasyon Zirvesinde ver alarak sehrinizin gastronomide markalasmasini
ve bu sayede sehrinizin marka degerinin ve global olarak taninirliginin artmasini saglayabi-
lirsiniz. Boylece bolgesel turizme katki saglayarak hem bdlgesel hem Ulke capinda sehriniz
ekonomisinin guclenmesine katkida bulunursunuz.

Yenilik¢i ve yaraticl gastronomide, sehrinizin geleneksel lezzetlerini, pisirme tekniklerini sefle-
rimiz ile yeniden yorumlayarak, katilimcilara benzersiz bir deneyim yasatma firsati bulacaksi-
niz.

Marka Sehir sponsorlugu icin Zirve'nin ikinci gintnde 1saatlik bir panel oturumu tahsis edile-
cektir. U¢ sehrin bir araya gelecedi bu oturumda deneyimli bir sef moderasyonu sagdlanacaktir.
Marka sehirlerin geleneksel Urun ve receteleri, seflerimiz tarafindan yeniden yorumlanarak
daha saglikl ve besleyici dzellikler kazanacaktir.

Etkinlik cercevesinde ayrica sehirlerin gastronomi alaninda yaptiklari yatirim, guncelleme ve
haberlerin paylasilacagdi bir bdlim de yer alacaktir.

Fuaye alaninda kurulacak Selfie Wall'da, konferans ana sahnesinde ve karsilama masasinda
firmanin biyiik 6/cekli logosuna yer verilecektir.

Stant alaninin icinde yerlesim diizeni Healthy Life Gastronomi ve TAFED ile ortaklasa
belirlenecektir.

Iki Kisilik toplanti kaydi iicretsiz sadlanacaktir.
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Gida ve Gastronomi inovasyon Zirvesi kapsaminda belirlenen her tiirlii sponsorluk talebiniz icin
asagidaki iletisim bilgilerinden ulasmanizi rica ederiz.

Aisa Event - Ayse Ozdilli Irgin Gastro Aktif - Aysegiil Ozalp
Tel: 0532 686 52 96 Tel : 0536 797 56 02
Email: ayse@aisaevent.com Email: aozalp@gastroaktif.com.tr

Gastroaktif Finans Bank
IBAN TR39 0011 1000 0000 0072 8139 23
Hesap Numarasi 917 Atasehir Sb - 72813923

Sponsorluk ve Stant bedellerine %18 KDV Dahil degildir.
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GIDA PLUS INOVASYON ODULLERI
GIDA VE GASTRONOMI INOVASYON ZIRVESI

Mustafa Kemal KultUr Merkezi
Besiktas, istanbul
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